Turkiska kottbullar med yoghurtdip

FOr 4 personer
Du behover:
500 g lammfars
1 hackad gul 16k
1 tsk salt
1/2 tsk spiskummin
1/2 tsk mald koriander
1 1/2 msk hackad persilja
2 msk olivolja

DIPSAS:
2 dI mild naturell yoghurt [Foto: KENT JARDHAMMAR]
2—-3 krm salt

1 krm peppar

1/2 msk hackad mynta

GOr sa har:

1. Lagg farsen i en bunke. Arbeta in |16k och kryddor i farsen.
Forma farsen med latt fuktade hander till cirka 20 kottbullar.
Stall dem kallt sa att de blir fasta.

2. Smaksatt yoghurten med salt, peppar och mynta. Lat den
sta kallt cirka 1 timme sa att smaken mognar.

3. Tra upp kottbullarna pa spett och pensla dem med olivolja.
Grilla cirka 10 minuter och vand spetten nagra ganger under
tiden.

4. Servera med dipsas, citronklyftor och varma pitabrod fyllda
med sallad.



